Chez Momola, nous vous proposons
une carte des meilleures spécialités
de larégion de I'Himalaya. Notre
cuisine puise son inspiration aux
carrefours de I'lnde, du Népal et du
Tibet. Ici, tout est fait maison, a base
d'aliments élaborés chaque jour sur
place avec amour par nos équipes.
Nos plats se dégustent seuls

ou a plusieurs.

momolafood « Follow us!

8€ Tselpak
Tempura de légumes,
sauce kathmandu @

7€ Chura balls
Boulettes croustillantes
de fromage fondu @

ENTREES A PARTAGER

7€ Himalayan Mushrooms
Portobello farcis a la farine
d'orge (tsampa) et chévre
frais @
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Des dumplings 100% maison
bien dodus, préparés ala main
et cuits alavapeur avec la farce
de votre choix. Un classique de
la cuisine tibétaine.

MOMOS

dpcs 7€/ 6pcs 10€/ 10pcs 15€

En option momos frits et
croustillants pour 1€ de plus.

Beef classic Boeuf, cébette

Veggie and cheese Chou,
brocoli,emmental @

Heavenly Vlegan Epinard, oignon
rouge, shiitaké @

Chicken Dumplings

Poulet de galice, champignons
de Paris, spring onion et huile
de sésame

€ 14€ Sharil Gobtseu Boulettes de boeuf
; assaisonnées, sauce tomate aigre douce
16€ Lhassa burger Brioche cuite ala
vapeur, beeuf, oignons confits, frites de
pommes de terre maison
14€ Shasek Emincé de boeuf braisé, coeur
de rumsteck, légumes verts bokchoy
13€ Jasha Curry Poulet fermier mijoté dans
une sauce de curry doux
14€ Tselrile Boulettes de légumes aux
herbes, sauce gingembre alacreme
de courgette W
14€ Noodle Tugnoe Nouilles fraiches
alafarine de blé bio et légumes sautés
auwok @
12€ Tenthuk Soupe de ravioles fraiches
aux épinards, bouillon, chévre frais,
la spécialité de la région de 'Amdo,
alEstduTibet @
Supplément beef classic +2€
«  2€ BolderizBlancaujasmin
=
= 5€ FriedriceRiz sauté aux ceufs etlégumes
[N
Z 6€ Tsellégumesvariés et tofu grillé sautés
= au wok
§ 5€ Chayotte céleste Légume vert, frais et
) croquant, ail et gingembre
3€ Tingmo Pain brioché cuit a la vapeur
3€ Dharamsala roti Pain maison cuit au four
¢ 8€ Cheesecake matcha Authé vert matcha,
é glace au pandan
g 8€ Ganache Nlamekala Ganache chocolat

6€
6€

au lait Valrhona, coulis abricot et biscuit
de farine d'orge

Menda Riz au lait, vanille et pignon de pins

Glaces sésame noir et thé hojicha
Boules de glaces artisanales de chez
@cafe_isaka, tsampa grillé

Prix TTG et service compris / Liste des allergénes sur demande / W) Plat végétarien



